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FINCA NATALINA | BLANCO DULCE NATURAL

Nombre:

Marca Comercial:
Variedad:
Anada:

Zona de Origen:
Cosecha:
Elaboracién:

Alcohol:

Azlcar:

Acidez total:
Temperatura de servicio:

Vino Blanco Dulce Natural

Finca Natalina

Torrontés Riojano 100%

2025

Valle de Tulum (700 msnm).

Manual. Primera quincena de marzo.

Vendimia despalillada. Maceracién pelicular durante 12 hs.

Mostos desfangados previos a la fermenctacion. Fermentacion parcial
a 15°C durante 10 dfas. Utilizacién de métodos fisicos para detener la
fermentacion (frio y filtracion). Filtracion para mantener estabilidad.
Sin fermentacion malolética.

10.5%

45.50 gr/lt

6.10 gr/lt

5-10°C

COMENTARIOS DEL

ENOLOGO
Vista: Se percibe el vino joven por la presencia de un color verde claro.
Aroma: Presenta marcadas notas de frutas tropicales como anand, mango y

durazno con notas citricas

Boca: Gracias a la leve incorporacién de gas carbénico en el envasado, se
puede percibir intenso, acido y dulce. De final largo que deja los
recuerdos del sabor de las uvas.

Maridaje:  Esideal para acompariar postres de frutas, quesos curados o azules,

platos picantes y aperitivos.

Al pie de Los Andes en los valles de Pedernal, Tulum, Zonda y Ullum, San Juan - Argentina.
Latitud sur31°32°, con altitudes que varian entre los 650 y 800 metros sobre el nivel del mar
y una heliofania Unica, se encuentran nuestra Bodega y nuestras Fincas.

“MAS DE MEDIO SIGLO DE EXPERIENCIA, AMOR POR EL TERRUNO Y UNA GRAN PASION

POR EL VINO”.



