| GRAN CABERNET

Variedad: Cabernet Sauvignon 100%.

Anada: 2023.

Fecha de cosecha: Primera quincena de abril.

Zona de Origen: Valle de Pedernal (1350 msnm).

Cosecha y transporte: Manual y transportada en bines de 20 kg.

Elaboracion: Vendimia despalillada. Con maceracion prefermentativa 7 dias a 9°C.
Fermentaciéon malolactica: Fermentacion a 24 °C durante 10 dias. Maceracion
posfermentativa de 10 dias. Total maceracion: 27 dias. 100% Natural.

Afejamiento en bodega: Crianza en barricas de roble francés de 225 y 300 litros, de
primer uso durante 12 meses. Con battonages semanales al comienzo y luego quincenales.

Anejamiento en botella: 6-8 meses en camara a temperatura controlada.
Alcohol: 13,2%

Azucar: 2,27 gr/lt

Acidez total: 5,77 gr/lt

COMENTARIOS DEL ENOLOGO

Se sugiere pasar el vino por un decanter para que pueda expresarse correctamente.

Vista: Se aprecia un color rojo con intensas tonalidades negro-violaceas tipicas de este
varietal. Brillante y limpido.

TOIA

VALLE DE PED AL

Aroma: Elvino se expresa franco y abierto con toda la potencia aromatica del Terroir de
Pedernal. Sus notas frutadas de ciruela negra madura, junto con las notas de pimienta negra
y blanca en su justa medida y combinada con la mineralidad, nos confirman la expresion
mas pura del valle. Supaso por barricas de primer uso lo hacen un vino complejo en el que
la madera acomparia con elegancia e intensidad aportando notas de chocolate, cafe,
tabaco y ahumado.
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PUTRUELE

TERROIR DE ALTURA
1350 M.S.N.M. - SUBLO CALCAREQ

Boca: Escomplejo, intenso. Las notas de frutas y especias se logran percibir claramente
demostrando el temperamento de este vino. Su paso por

elroble le aporta taninos intensos y redondos que, junto a los aportes untuosos de sabores a
manteca le dan una gran sensacion de volumen. Se pasea en la boca con permanencia y
elegancia lo que lo hace unvino de final largo. Con el paso del tiempo y, debido a su
franqueza, este vino puede presentar depositos naturales.

’ ESTATE BOTTLED
SAN JUAN ARGEN/TINA

Maridaje: Esideal para acompariar carnes rojas ahumadas, quesos duros,
pastas con salsas.

&
AL PIE DE LOS ANDES EN LOS VALLES DE PEDERNAL, TULUM, ZONDA Y ULLUM, SAN JUAN, ARGENTINA. LATITUD SUR 31° 327, CON ALTITUDES QUE SODRCA
VARIAN ENTRE LOS 650 Y 1.400 METROS SOBRE EL NIVEL DEL MAR Y UNA HELIOFANIA UNICA, SE ENCUENTRAN NUESTRA BODEGA Y NUESTRAS FINCAS. PUTRUELE

MAS DE MEDIO SIGLO DE EXPERIENCIA, AMOR POR EL TERRUNO Y UNA GRAN PASION POR EL VINO. ~ sincE 1958



