
Nombre:
Vino Rosado Dulce Natural

Marca comercial:
Putruele Tardío de Abril

Varietal:
Elaborado con variedades 

de uvas tintas 
seleccionadas y 

sobremaduradas.

Zona de origen:
Valle de Tulum (750 

m.s.n.m.).

Elaboración:
Vendimia obtenida de 

uvas sobre maduras.
Encubado a 6°C y 

macerado 24 hs.
Fermentación parcial que 

lo deja naturalmente 
dulce.

Alcohol:
10,0 % v/v

Azúcar:
65,0 g/l

Acidez total:
6,00 g/l

Descriptores:

Vista:
Se presenta de color rosado, 
tenue y coral.

Nariz:
Se destacan los aromas a 
frutillas maduras y frutos 
tropicales. 

Boca:
Armonioso, dulce y alegre.
De gran volumen de boca es 
un vino ideal para acompañar 
la sobre mesa.


