
Nombre:
Vino Varietal Blanco

Dulce Natural Chardonnay

Marca comercial:
Putruele – Tardío  de Abril

Varietal:
Chardonnay 100%

Zona de origen:
Valle de Tulum (750 

m.s.n.m.)

Elaboración:
Vendimia obtenida de 

uvas sobre maduras; 
despalillada y prensada. 

Fermentacióna 12ºC. 
Se interrumpe la 

fermentación para que 
quede con azúcar natural 

de la uva. 

Alcohol:
9,5% v/v

Azúcar:
71,0 g/l

Acidez total:
6,30 g/l

Descriptores:

Vista:
Por la sobre madurez,
se obtiene un vino de color
amarillo con reflejos verdosos
y luminosos.

Nariz:
Se presenta como un
vino muy intenso, con aromas
a frutas cítricas, tropicales.
Se destacan las notas de
durazno, banana y mango.

Boca:
Armonioso, delicado,
elegante y alegre. De gran
volumen de boca es un vino
ideal para acompañar la sobre
mesa y momentos de
atardeceres.


