
Vino Rosado

Valle de Tulum 
(700 m.s.n.m.)

Manual.

Vendimia despalillada,
macerada con los orujos

durante 48 hs a 10ºC.
Separación del sólido y

fermentación a 15ºC
durante 15 días, con

agregados de levadura
y nutrientes.

13,0% V/V.

4,50 gr/lt

5,60 gr/lt

Merlot 100%

Finca Natalina Rosé

Vista: De color rosado
intenso con tonos rojos 
que denotan juventud.

Nariz: Presenta aromas
florales y a hierbas frescas.

Boca: Es pletórico, con
un suave parlaje y alma
de vino tinto.

Nombre: Alcohol:

Azúcar:

Acidez Total:

8-12ºC
Temperatura de servicio:

Marca Comercial:

Variedades:

Cosecha y Transporte:

Zona de Origen:

Elaboración:

Descriptores:


